groBe und kieine Freunde
S Milch-Hof Osterwiese

Seit nunmehr 25 Jahren bewirtschaften wir zu
viert, Mechthild und Dirk Sander sowie Felicitas
und Burghard Homann, unsere landwirtschaft-
lichen Betriebe als GbR gemeinsam auf der
Osterwiese. Unsere Idee, einen Teil der produ-
zierten Milch Uber einen Auslieferungsservice
direkt zu vermarkten, erfreute sich schnell gro-
Ber Nachfrage und soll auch in Zukunft unser
Konzept bleiben.

Heute sind unsere Sohne Jan Sander und Felix
Homann Mitglieder unserer GbR. Hochmoti-
viert und noch nicht 30 Jahre alt, haben sie
konkrete Vorstellungen, wie es mit dem Milch-
Hof weitergehen kann.

Es stehen Verdanderungen an! Die Melktechnik
ist in die Jahre gekommen, wahrend die Leis-
tung der Kihe immer weiter steigt. Um den
Tieren gerecht zu werden, missten wir dreimal
statt wie bisher zweimal pro Tag melken. Da wir
uns als Familienbetrieb nicht in der Lage sehen,
dauerhaft einen 3-Schichtbetrieb aufrechtzu-
erhalten, haben wir uns fiir die Umstellung auf
automatisiertes Melken entschlossen.

Drei Roboter werden den Kiihen dann nahezu
24 Stunden pro Tag zur Verfligung stehen, so-
dass diese zukinftig selbstbestimmt an den
Melkstand gehen kénnen. \

Wir erhoffen uns dadurch, vor allem die Tiefge-
sundheit langfristig verbessern und auf jedes
Tier individueller eingehen zu kdnnen.

Unsere pasteurisierten Milch ist ein Produkt,
das sich von der Milch aus anderen Molkereien
abhebt:

e sie ist nicht standardisiert: Der natlrliche
Rahm bleibt in der Milch erhalten und wird
nicht abgeschopft

« sie ist nicht homogenisiert: Die Fette bleiben
in ihrer nattirlichen Form erhalten und wer-
den nicht zerschossen, der sich absetzende,
natirliche Rahm kann durch Schitteln in der
Milch verteilt werden

¢ sje ist nicht hocherhitzt, sondern wird
lediglich einmal kurz (ca. 15 Sekunden) auf
72°C gebracht und sofort wieder abgekiihlt,
das wars. Noch in die Flasche, fertig!

Wir sind sehr froh darliber, dass die nachste
Generation weiterhin gemeinsam unsere Milch
auf der Osterwiese produzieren mdchte und
damit den Grundstein dafiir legt, dass auch die
direkte Vermarktung weiterhin moglich ist.

Mit herzlichem Dank fur Ihr langjahriges
Vertrauen und vielen GriRen,
Ilhre Milchbauern von der Osterwiese

Jan Sander, Dirk Sander,
Felix Homann, Burghard Homann

2009 im Ensatz: Felix Homann u. jan Sander
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Es sind ausreichend Parkpldtze vorhanden!
Geregelt wird der Verkehr durch die
Freiwillige Feuerwehr Obershagen.
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Milch-Hof Osterwiese Direkt GbR - Homann / Sander
Osterwiesen 2- 31311 Uetze - Obershagen
Fon: 05085 66 07 - Fax: 05083 93 62 17
milch-nof.osterwiese@t-online.de
Www.milch-hof-osterwiese.de
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NEEST

Seit 2001 findet jedes Jahr am 2. Sonntag im
Oktober traditionell das Hof- und Drachenfest
statt. Ab 11 Uhr kénnen Sie uns und unsere
Kithe naher kennenlernen und sich ein Bild da-
von machen, wo lhre Milch herkommt.

Unsere kleinen Gaste kénnen Drachen steigen
lassen, in der Strohburg rumtoben oder unsere
Kalbchen streicheln. Leckeres Essen und Trin-
ken, sowie diverse Kunsthandwerkerstinde
runden lhren Ausflug auf unseren Milchhof ab.

Zur besseren Orientierung auf dem Geldnde
haben wir den Hof in drei Bereiche eingeteilt,
die wir im Folgenden erlautern.

Wir freuen uns, Sie und lhre Famillie auf dem
Hof- und Drachenfest begriiRen zu diirfen und
wiinschen lhnen einen erlebnisreichen Tag!

Bereich 1- Innenhof +

11 Uhr: Gottesdienst der Kirchengemeinde
An Aue und Fuhse unter Mitwirkung des
Posaunenchors in der Scheune

13 Uhr: Platzkonzert des Ausbildungsorchesters
der Freiw. Feuerwehren Burgdorf und Hanigsen

Im Innenhof kdnnen Sie den ganzen Tag die
Leckereien folgender Anbieter genieRen:

e Burger - HR Catering

* Pizza & Flammbkuchen - Benny Koch

* Gegrilltes, Pommes & Kaltgetranke -
Freiwillige Feuerwehr Obershagen

¢ Fischspezialitdten - Fisch Schmidt

e Kartoffeln mit Dip - Sunderhof Steinwedel

» Kdsespezialitdaten - Hof Bunkemiihle Derbhoven

* Honig & Met - Imkerei RiRland

e Milch & Joghurt zum Probieren und
Mitnehmen - Milchhof Osterwiese

Ab 12 Uhr wird das Angebot in der Scheune
erweitert durch:

» Waffeln - Landjugend Hanigsen

» Kaffee & Kuchen - Milch-Hof Osterwiese
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2 - Hinterhof + Stallungen:

e Strohburg
* Pro Weideland - Informationen zur
Weidetierhaltung

* Sehen - Erleben - Verstehen
Spannende Besichtigung von Melkstand -
Kalberstall - Kadlberiglo - Abkalbestall - Krankenstall
Jungviehstall - Futterlager - Maschinen

* Trecker-Hiipfburg - Landtechnik Bank

* WC

Bereich 3 - Drachenwiese:

Auf der Wiese konnen Sie den ganzen Tag folgende
Aktionen besuchen:

* Drachen steigen lassen und den Profis zuschauen
Drachenclub Hannover hebt ab

* Drachenbasteln & Bemalen - Reitsportgemein-
schaft Burgdorf

* Kreatives fiir die Kleinen - Kinderg. Storchennest

¢ Kinderrallye & Hoffiihrung - Milchhof Osterwiese

* Jugendfeuerwehr - Jugendfeuerwehr
Altmerdingsen Hanigsen Obershagen

* Verkaufsstinde Dekoratives & Kiinstlerisches

e Milchbar - Jugendfeuerwehr

e Kuh-Bingo - zu Gunsten der DLRG, 14 Uhr
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Unsere Produ

Die Milch von unseren Kihen bieten wir lhnen
als traditionell pasteurisierte Milch an. Diese
wird in praktische 1-, 2- und 3-Liter-Mehrwegbe-
hélter abgefullt.

Dariber hinaus produzieren wir aus unserer
Milch milden Joghurt, der in 500g-Mehrwegbe-
chern als Naturjoghurt und in zahlreichen Frucht-
joghurt-Sorten erhaltlich ist.

Auf Wunsch bringen wir lhnen sowohl unsere als
auch die Produkte weiterer regionaler Produzen-
ten (z. B. Honig, Séafte, Eier, Kdse- und Wurstwa-
ren) zweimal in der Woche direkt an lhre Haus-
tdr. In erster Linie fahren wir Privathaushalte an.
Dariber hinaus beliefern wir Kindergarten, Schu-
len, Supermarkte und GrolRverbraucher.
AuBerdem finden Sie unsere Produkte in diver-
sen Hofladen in der Region.





